Урок хімії (9 кл.)

Л.М. Ворона, учитель вищої категорії, учитель методист Новоукраїнської загальноосвітньої школи І-ІІІ ст. №3 Новоукраїнської районної ради Кіровоградської області

Тема.   Вуглеводи. Глюкоза й сахароза. Будова, властивості, застосування.

Мета. Ознайомити учнів із класифікацією вуглеводів, сформувати уявлення про моносахариди і дисахариди на прикладі глюкози і сахарози, познайомити з їх будовою, фізичними та хімічними властивостями; показати поширення в природі та їх біологічну роль.
Реактиви і обладнання:   зразки вуглеводів( глюкоза, цукор, вата, фільтрувальний папір, крохмаль),  розчин глюкози, розчини купрум (ІІ) сульфату CuSO4 і натрій гідроксиду NaOH, склянки з водою; таблиця «Будова глюкози».
Тип уроку:  вивчення нового матеріалу.

Форми роботи:  розповідь учителя,  евристична бесіда, робота  з підручником , графічний диктант,   прблемно – аналітична робота,  лабораторний експеримент, демонстративний експеримент, заповнення таблиці.

І. Організація класу

ІІ.  Актуалізація опорних знань,перевірка домашнього завдання

Які класи органічних сполук вам відомі?

До якого класу сполук відносяться жири?

  Графічний диктант з теми « Жири»
Позначити значком  «         » вірне твердження, значком    «        » - невірне.

1.  Жири – це речовини,що належать до естерів.

2.  Жири утворюються під час взаємодії гліцерину і вищих карбонових кислот.

3.  Тваринні жири є рідкими речовинами.

4.  До складу тваринних жирів входять залишки насичених карбонових кислот.

5.  Рослинні жири є рідинами, оскільки містять залишки ненасичених карбонових кислот.

6.   Жири добре розчиняються у воді.

7.  Жири вступають в реакцію гідролізу.

8.  Під час гідролізу жиру утворюються  одноатомні спирти і  оцтова кислота.

9.  Жири, що мають залишки ненасичених карбонових кислот, вступають в реакцію гідрування.

10.  Жири – джерело енергії в організмі.
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ІІІ. Мотивація навчальної діяльності

Сьогодні ми поговоримо про вуглеводи – найважливіші природні сполуки, що поряд з білками і жирами входять до складу організмів людини, тварин, рослин.  У рослинах міститься до 80% вуглеводів, в організмах тварин і людини – до 20%. Їжа людини на 70% складається з вуглеводів.  Ми познайомимося з  різноманітністю вуглеводів, їх будовою, роллю в природі та житті людини.

ІV. Вивчення нового матеріалу

 Чому виникла назва «вуглеводи»:

  Назва вказує на якісний і кількісний склад більшості  вуглеводів. До складу вуглеводів входить Карбон (стара назва – вуглець) та Гідроген і Оксиген у такому ж співвідношенні, як у молекулі води Сn (H2O)m. Назва збереглася дотепер,  хоча знайдено сполуки, що не відповідають цій формулі.

Класифікація вуглеводів

Вуглеводи


Моносахариди
Дисахариди

Полісахариди

    Глюкоза


Сахароза


Крохмаль

Фруктоза

Лактоза


Целюлоза

Рибоза


Мальтоза


Глікоген

Дезоксирибоза

     Глюкоза

1.Формули  глюкози:

  (Проблемно – аналітична робота, демонстраційний  експеримент)
    С6П12О6  молекулярна формула

В молекулі шість атомів Оксигену. Як ви думаєте, які там можуть бути функціональні групи? Як можна це можна довести?

При взаємодії із свіжоосадженим купрум (ІІ) гідроксидом утворюється синій прозорий розчин, що говорить про наявність кількох гідроксогруп (5ОН), а при нагріванні утвореного розчину випадає червоний осад Сu2О, що говорить про наявність альдегідної  групи. 
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2.Утворення глюкози в природі

(Фронтальна бесіда)
Пригадайте із курсу біології,  що  ви знаєте про фотосинтез?

Які умови потрібні для фотосинтезу?

В процесі фотосинтезу відбувається синтез органічних речовин (глюкози) із неорганічних:

6СО2 + 6Н2О   світло, хлорофіл            С6Н12О6 + 6 О2↑

 3.Фізичні властивості глюкози

     (Бесіда, робота з підручником)
1) Безбарвна кристалічна речовина.

2) Добре розчинна у воді.

3) Солодка на смак.

4) Легкоплавка, tпл. = 146˚С.

 4.Знаходження в природі

(Розповідь вчителя)

1) У винограді (глюкоза – виноградний цукор).

2) В коренях, листках, стеблах та квітках і, особливо, в плодах рослин.

3) Мед – суміш глюкози і фруктози.

4) В крові людини ~ 0,1%.

5. Хімічні властивості глюкози

(Розповідь вчителя, лабораторний експеримент)

1) Повне окиснення – джерело енергії в організмі

С6Н12О6 + 6 О2 → 6СО2  +  6Н2О   +Q

2) Взаємодія з купрум (ІІ) гідроксидом

Лабораторний дослід №11. Взаємодія з купрум (ІІ) гідроксидом.
У пробірку налийте 1мл натрій гідроксиду NaOH та додайте декілька крапель купрум (ІІ) сульфату CuSO4 Що спостерігаєте? До утвореного осаду додайте розчин глюкози. Що спостерігаєте? Про що свідчить утворення синього прозорого розчину? (Глюкоза – багатоатомний спирт)

Глюкоза + Cu(OH)2          синій прозорий розчин

Нагрійте розчин. Що спостерігаєте? Утворення червоного осаду свідчить про наявність альдегідної групи.( Глюкоза – альдегідоспирт)

Глюкоза + Cu(OH)2      t        червоний осад
3) Спиртове бродіння глюкози

С6Н12О6 ферменти дріжджів       2С2Н5ОН + 2СО2↑

глюкоза


  етанол

4) Молочнокисле бродіння глюкози

С6Н12О6 ферменти      2С3Н6О3

Глюкоза

молочна кислота
6.Застосування глюкози

(Робота з підручником. Ст. 182 Н.Буринської)

1) В медицині для підтримання життєдіяльності організму. Внаслідок окиснення глюкози виділяється велика кількість енергії, що використовується організмом.

2) В кондитерській справі.

3) В текстильній промисловості.
Сахароза ( буряковий, тростинний цукор)

1. Молекулярна формула 
С12Н22О11  сахароза – дисахарид.

2.Знаходження в природі

 1) В цукровому буряку (16 – 20%)

     2) В цукровій тростині (14 – 26%).

3. Фізичні властивості сахарози

(Бесіда)
1) Безбарвна (біла) кристалічна речовина.

2) Солодка на смак.
3) Добре розчинна у воді: в 100г Н2О при 0˚С – 179г сахарози,





         в 100г Н2О при100˚С – 487г сахарози.

4)tпл. =186˚С; при 190 - 200˚С утворюється карамель.

4. Хімічні властивості сахарози

(Розповідь вчителя)
Гідроліз – реакція розщеплення молекули  сахарози на дві менші – глюкозу і фруктозу, відбувається при нагріванні розчину сахарози в кислотному середовищі або під дією ферментів.

С12Н22О11 + Н2О → С6Н12О6    +  С6Н12О6

Сахароза

      глюкоза
        фруктоза

Ця реакція доводить належність сахарози до дисахаридів.

5. Застосування сахарози

1) В стародавні часи сахарозу застосовували як ліки.

2) В ХVІ ст. в Європі цукор вробляли із цукрової тростини, з  ХVІІІ ст. з цукрового буряка. Його стали застосовувати як продукт харчування, з цукру почали добувати штучний мед, мікстури, сиропи.

V.  Узагальнення  і систематизація набутих знань.
Метод: заповнення таблиці.
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VІ. Домашнє завдання

§28, 29.  Вправа №4 ст. 183, №5 ст. 185.

Підібрати матеріал для дискусії на тему « Цукор – за і проти»

Створити проект на тему: 

1 група – « Використання глюкози, її біологічна роль».

2 група – « Використання  сахарози, її біологічна роль».

3 група – « Використання  крохмалю, його біологічна роль».

4 група – « Використання  целюлози, її біологічна роль».
